
TOUS LES PLATS DE NOS MENUS ET DE NOTRE CARTE
SONT ÉLABORÉS SUR PLACE DANS NOTRE CUISINE
SELON NOS RECETTES, À PARTIR DE PRODUITS DE QUALITÉ.

Steak hâché frais pur boeuf, pommes frites
OU  Pêche du marché, riz

Crème brûlée à la cassonade
OU  Coupe de glace 2 boules

OU  Faisselle
Soda ou jus de fruitMENU

ENFANT 14€

COCHONAILLE
À PARTAGER

L’ENTRÉE LA SPÉCIALITÉ

LA SALADE L’EAU

LE FROMAGE

LE SUCRE

LA GLACELA TERRE

TRADITIONNELLE
Crème fraiche et fromage blanc, oignons, lardons

8€

Fouillis de salades   
5€

Gâteau de foie de volaille 
Coulis de tomate   

8€

saumon en gravelax
Crème de raifort

9€

traditionnels diots au vin blanc
Polenta moelleuse à la Tomme de Savoie.    

18€

SAVOYARDE
Crème fraiche et fromage blanc, oignons,  

lardons et Reblochon.
10€

BIQUETTE
Crème fraiche et fromage blanc, chèvre, 

roquette, noix et miel
9€

Assiette de cochonnailles 
à grignoter   

14€

Assiette de cochonnailles 
et fromages à grignoter     

17€

Croustillant de Reblochon 
Fouillis de salades       

Petite 9€ - Grande 15€

pêche du marché 
Croûte de chorizo et légumes du moment

19€

Assiette de trois fromages 
de notre région  

9€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND  
10€

Carpaccio de bœuf XL  
aux copeaux de Beaufort, fouillis de salades et frites         

18€

Caramélia  
Glace caramel,  

sauce caramel au lait, chantilly
9€

Maraîchers  
Sorbet fraise, myrtille, framboise,  
coulis de fruits rouges, chantilly

9€

dame blanche  
Glace vanille, sauce chocolat, brownie, chantilly

9€

Café ou chocolat liégeois 
Glace, sauce, chantilly

9€

mont blanc 
Glace marron, vanille, crème de marron, chantilly

9€

Général 
Glace vanille, Whisky

10€

Colonel 
Sorbet citron, vodka

10€

Tartare de bœuf au couteau   
cru ou aller et retour, fouillis de salades et frites         

21€

Onglet de bœuf Angus grillé    
crémé au poivre vert & whisky, frites           

26€

Burger Savoyard    
Steak haché, oignons confit, tomate, salade, 
sauce fumée, Beaufort, poitrine grillée, frites           

19€

magret de canard rôti entier    
Purée maison, légumes et jus réduit au miel 

de Savoie           
28€

Suprême de poulet     
au Reblochon fermier, polenta moelleuse

et jus corsé             
22€

Risotto crémeux     
Lié au parmesan et jambon cru Savoie            

19€

Suggestion du moment      
(Voir l’ardoise)

Méli-mélo de tartare de bœuf 
au couteau et carpaccio  

Aux copeaux de Beaufort, fouillis de salades et frites           
26€

linguini fruits de mer et gambas
Beurre persillé

22€

Saumon cuit à la plancha
Sauce Teriyaki, petits légumes

24€Salade César   
Salade, poulet croustillant, œuf dur, 

tomate, croûtons et parmesan       
Petite 12€ - Grande 18€

Salade Savoyarde 
Fouillis de salades, tomate, lardons, 

croûtons, œuf dur, beaufort       
Petite 12€ - Grande 18€

NATURE
4€

CRÈME OU COULIS 
DE FRUITS ROUGES

5€

faisselle  

tarte tatin
À notre façon et glace crème fraîche d’Isigny

9€

mi-cuit chocolat    
Cœur coulant et glace spéculos       

9€

tiramisu aux marrons   
8€

notre sélection
de glaces artisanales

CRÈME GLACÉE
Vanille, chocolat, café, caramel, marron, crème 

fraîche d’Isigny, spéculos
SORBET

Fraise, framboise, myrtilles, citron

Glace : La boule, 3 €
Supplément chantilly, 1 €

crème brûlée    
À la cassonade       

7€

tartelette citron meringué
À notre façon

9€

fondue savoyarde
AUX TROIS FROMAGES

Mélange sélectionné par nos soins,
 fouillis de salade. 

22€ /personne (min 2) / 4€supplément charcuterie

FLAMMEKUECHE

Italienne
Crème fraiche et fromage blanc,
 jambon blanc truffé, roquette,

 tomate cerise, Burrata
12€

L’oeuf mimosa
Chips de pain roquette et noix

8€

la matouille 
Plat traditionnel composé d’une Tomme fondue 
passé au four, inséré d’ail et arrosé de vin blanc 

de Savoie. Fouillis de salade, 
pomme de terre vapeur 

(Supplément charcuterie 4€).    
28€


