MOHERIE

FLAMMEKUECHE LENTREE LA SPECIALITE LA TERRE LE FROMAGE LA GLACE
TRADITIONNELLE FOUILLIS DE SALADES FONDUE SAVOYARDE CARPACCIO DE BEUF XL ASSIETTE DE TROIS FROMAGES CARAMELIA
Créme fraiche . m’"aé:;;/aﬂc’ olgrons, lardons ot AUX TROIS FROMAGES (LAl Bm'{fb'"][;ﬁ”illlk de salades et friies mE NOTIEEHEGION sauce (aicf/ar:;(zzaz{r;{a”: l;“/zan[///y
G ATE AU DE FOIE DE VOLAILLE Meélange sélectionné par nos sotns, ’ ‘ 9¢
SAVOYARDE Coulis de toma Jouillis de salade.
Créme fraiche et fmm){lge blanc, oignons, o X; omare 22€ /personne (min 2) / 4 € supplément charcuerie TARTARE DE BEUF AU COUTEAU FAISSELLE MARAICHERS
lardons (JZ/ ggl)/oc/zw S LA MATOUILLE cruou aller et retour, fouillis de salades et frites NATURE CREME OU COULIS Sorbet fraise, myrtille, framboise,
BIOUETTE SAU Mg“ EE, GB/A YELAX Plat traditionnel composé d une Tomme fondue 2I€ 4€ DE FRU ﬂ;_; ROUGES coults de ﬁum;gtgw; chantily
réme de raifor L P
S . L : passé aufour, inséré d ail et arrosé de vin blanc B ; 2
W’”ﬂ/‘f“f’éﬁ; < fromage blanc chore - de Savoie. Fouilli de salade, MELI-MELO DE TARTARE DE BEUF T
,9€ L'OEUF MIMOSA 5{)0”716 i« 17”.6 1?(11762; AU COUTEAU ET CARPACCIO Glace vanille, sauce chocolat, brownie, chantilly
ITALIENNE Chips de pain roquette et noix (k222 fmcn/;(;zmmrm ) Aux copeaux de Beaufort, fouillis de salades et frites LE SUCRE e TR A 9€ ’ ’ e
g6 ' 266
Créme fraiche et fromage blanc, = -
s B e TRADITIONNELS DIOTS AUVIN BLANG 3 i . CAFE OU CHOCOLAT I.!EGEOIS
‘ P— H;' Burrata Polenta moelleuse a la Tomme de Savode. ONGLET DE BE“F ANG“S GR“.I.E GAFE 0“ THE GOURMA“D Glace, sauce, chantlly
o )i 2 {v o 18€ crémé au poivre vert & whisky; frites 10€ 9€
26€
slecinleh iy o2 LA SALADE LEAU ‘ TARTE TATIN MONTBLANC
A PARTAGER BURGER SAVOYARD A notre facon et glace créeme fraiche d Isigny Glace marron, vanille, créme de marron, chantlly
Steak haché, oignons confit, tomate, salade, b o
. . sauce fumée, Beaufort, poitrine grillée, frites P
ASSIETTE DE COCHONNAILLES CROUSTILLANT DE REBLOCHON PECHE DU MARCHE 19€ MI-CUIT CHOCOLAT GENERAL
A GRIGNOTER Foudllis de salades Croute de chorizo et légumes du moment Ceeur coulant et glace spéculos Glacev ‘”; [(ﬁlé' Whisky
I ~ ~ y %
14€ Petite 9€ - Grande 15€ 19€ MAGRET nE GANARD no-" E“TIEB 9€
Purée maison, légumes et jus réduir au meel COLONEL
de Savoi TIRAMISU AUX MARRONS N
il el LS SALADE SAVOYARDE LINGUINI FRUITS DE MER ET GAMBAS Sorbetciron, voda
28€ 8€
ET FROMAGES A GRIGNOTER ” P , 106
176 Fouillis de salades, tomate, lardons, (’Uf;f’fgfﬂ ©
! rotitons, ceuf dur, beaufort Z 2 - 7
vt 196 Crands 196 SUPREME DE POULET TARTELETTE CITRON MERINGUE NOTRE SELECTION
< au Reblochon fermier, polenta moelleuse A notre facon DE GLACES ARTISANALES
SAUMON CUIT A LAPLANCHA o 9¢ S
- Sauce Teriyaki, petits légumes 22¢ A
SALADE CESAR e tana ;;ge wiee N ol Vanille, chocolar, cafe, caramel, marron, creme
Salade, poulet croustillant, ceuf dur, = GBEME BRULEE Jraiche d’lsigny; spéculos
lomate, croutons et parmesan RISOTTO GBEMEUX Ala (’(IJJ;()I[(IC[(? SORBET
Peure [2€ - Grande 1§€ Lié au parmesan ;’é/éf’”bf’” cruSavote € Fraise, framboise, myriilles, citron
Glace : La boule, 3 €
SUGGESTION DU MOMENT Supplément chandlly, 1 €
(Vour lardotse)
7/ VINS AU VERRE
MENU SERVI M E N| '
UNIQUEMENT . , . .. . .
LE MIDI Apremont « Clos Saint-André » Domaine Philippe & Sylvain Ravier 6€ E N F N T
Filvees R ST A
Roussette Altesse Domaine Philippe & Sylvain Ravier 6,50€
Pakhus « Doux & Fruité » VDF Domaine Philippe & Sylvain Ravier €
M E N U « Grand Ardéche » chardonnay IGP Louis Latour 7,50€ Steak hachéfrais pur boeuf, pommes frites
D U M I D I Cotes du Rhone « Réserve » Chateau Mont-Redon 6,50€ Péche du marché. riz
Mondeuse Cru Saint Jean de la Porte Domaine Grisard 6,50€
FENTREE + PLAT €2 PLAT + DESSERT 1 2 Pinot Noir BIO « La Récamiére » Bugey Domaine Monin 7€ Créme brilée  la cassonade
T . e LT 34 Crozes-Hermitage BIO « Les Jalets » Paul Jaboulet Ainé 8€ @
ENTRICE € PLAT € DESSERT | 24€ A5 HIDC L A UL Coupe de glace 2 boules
PLAT SEUL I 514 Faisselle
e | Coca-Cola, Coca-Cola zero, Limonade, Diabolo |sscL 4,50€ Soda oujus de frui
Cottveamn ebe boae che volgilbe, eouis o toanae
Lioeul mimosa, cliips de piin roquet e ef nois Orangina, Fuze tea, Schweppes, Schweppes Agrum” | 2scw 4.50€ J]4€
Croustillant de Reblochon, ponue et fouillis de salades San Bitter |1ocL 4€

PLAT

Plat du jour { Voir 'ardoise)

Péche du maechsd, croute de clorizo, egrumees ol o

Risoto ercmeus lié au parmesan of jambon cro Savoice

Tradivicnnel diots au vin blane, polenga moellense & Iy Tonme de Savoie

DESSERT

Faisselle ertme ou ooulis de fruits ronge
Ciremie brolée a bn cassonade
Cdace 2 boules

BOISSONS CHAUDES

Café, déca
Double expresso
Noisette

Thé, Infusion
Chocolat
Chocolat viennois

Cappuccino

Irish Coffee Whisky 4cl, sucre de canne, cafeé, chandlly

2€
3.,60€
2,20€
3€
3.50€
4€

4€
11€

TOUS LES PLATS DENOS MENUS ET DE NOTRE CARTE SONT ELABORES SUR PLACE DANS NOTRE CUISINE SELON NOS RECETTES, A PARTIR DE PRODUITS DE QUALITE.



